Bectia Marina.

Entrantes:

. Caviar Calvisius 10gr. 37€

- Tabla de Charcuteria Marina. 29€

* Rejo de pulpe glaseads, haba Jouka y citricec de femporada. 14€

* Quece canario a la braca, mantequilla de anchoa y cogollo a la braca. 15€

Emblematices.
« Jartar de atin alefa amarifla,concomé de kimehi y trucha canaria reflena de cobracada de anchoac.23€

+ Cachimi de atin ahumado con madera de Tea, calde madre y sefac chiitake. 25€
. Calamar compuecto, calds de sefas y quanciale, Parmigians y foie. 25€
. Rejo de pulpe en calds de chorizo con fabec. 25€

Concha ¥ Maricce.

* Jetra franceca af natural. 7€

« Detra Sorluf a fa brasa con quese Morbier BE

» Navajas con vinagre de cerveza y manfequilia de anchoas. 19€
* Mejiliones eon pesto. 15€

* Vieiras con vichyceoice de ecpdrragec g Parmigiano. 15€

De la Huerta.

. Ensalada tomate con pimientfoc asadoc. 7€
. Ensalada verde frecca ecolégica. 10€
. Setas freccac a la braca.15€

Prine ipales:

. Lenguado a lo. braca enfero, créme fraiche y alcaparras. 29€

. Safmon en calca blanca Soubise y ecpinacas. 29€

. Rejo de pulpo a fa brasca, chicharvdn, mofs madre y cetas fresear. 25€
. Bacalao con mojo de azafrdn y batata. 25€

. Bourguignonne de pescado.2 7€

. Atin en Pepitoria con beferrada. 29€

» Peccado del dia hecho entero a la braga con cu Pilpil » Consultar precio”

Poctrec:

- Créme brifée de miflo colorads, canollo reflene de mascarpone, azicar picona y chicharrén. BE

‘Chocofate Sexy. F€

Servicio de pan y tobrasada de anchoas. 5€
_Igic inclvido



