Bectia Marina.

Entrantes.
. Caviar Occietra 10qr 36€.
- Tabla de Charcuteria Marina. 25€.
* Queso canario a la brasa, mantequilla de anchoa y cogollo a la brasa. 16€.
. Pez Hamachi ahumado con caviar y manzana. 28€.

. Setas freccas a la braca. 16€.

Rejos.
. Calomar compuecto, calds de cetas y quanciale, Parmigianc y foie. 23€.
. Rejo de pulpo & [a brasa, chicharrdn, mojo madre y cetas frescas. 23€.

. Rejo de pulpo en calds de chorizo con fabes. 25€.

Emblemdticos.

- Tartar de atin aleta amarilla,consomé de kimchi y trucha canaria rellena de cobracada de

anchoac.22€
+ Sachimi de atin ahumado con madera. de Tea, caldo madre y cetas chiitake. 25€.
. Bourguignonne de pescado.28€.

. Atin en Pepitoria con beterradn. 28€.

Concha y Marisco.
- Octra francesa al natural. 6 €.
 Ostra Sorlut a la brasa con queso Morbier. 7.
. Cigala & [a brasa al natural. 27€.
. /(/awy’a; con vinagre de cerveza y mantequilla de anchoas. 15€ .
* Mejillones con pescto. 15€ .

« Vieiras con vichyssoice de ecpdrragoe y Parmigianc. 18€

Principales.
. Lenguado a la brasa entero, créme fraiche y alcaparras. 28€
. Salmon en calca blanca Soubise. 28€
« Pescado del dia hecho entero a la brasa con su Pilpil + Consultar precio”

Guarnicion. 6€

Poctrec.

« Créme brilée de mills colsrado, canoflo relleno de mascarpone, azicar picona. y chicharrén § €.

* Chocolate Sexy. SE.

Servicio de pan y cobracada de anchoas. 4,50€. Tgic incluido.



